Zimmer Nr.: Speiseplan AGR am KH Oberndorf Portion:
Anderung von Speisen vorbehalten!!!
Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag Samstag Sonntag
13.07.2026 14.07.2026 15.07.2026 16.07.2026 17.07.2026 18.07.2026 19.07.2026
" Sq.ppt_e mlt Buchstabensuppe Kerbelcremesuppe
. Sternchensuppe Gemiisecremesuppe Gemusejulienne - .
Speckkndderlsuppe N . . . : Spaghetti Schweinsbraten
= o Kalbsragout Gefligelfrikassee Frittatensuppe Fischlaibchen N
« IS Wurstnudeln - . Bolognese Sugo Semmelknddel
Q| = N Polenta Kartoffelplree Apfelstrudel Kartoffelplree S
« | = Roter Riiben-Salat . Reibkase Natursauce
s = ) gem. Salat Blattsalat Vanillesauce Sauce Tartare .
Birnenkompott : L Blattsalat Bayrisch Kraut
N Schokopudding Biskuitroulade gem. Salat s
8 Obst nach Saison Pfirsichjoghurt Kuchen
§ =
a*) 2 | salzburger Suppentopf Frankfurter Gulaschsuppe Pariser Wurst Cel Iézg?rkase Streichwurst Liptauer
3 Gebéack S Gebéck =L Kartoffelsalat CEEES =100
< Brot Tee Brot Tee Tee
Sternchensuppe . Selleriecremesuppe Suppe mit »
- Kartoffelsuppe KaspreRRknddel Ungans?he K_ohlsuppe Kartoffelauflauf Gemiisejulienne Barl:iuchsuppe Schdberlsuppe
2] o . ; Gemuselaibchen . - Gemiuselasagne -
S a |Ebly-Kichererbsenpfanne Zwiebelsauce : Dillsauce Fisolengulasch e Spargelrisotto
=] . Ajvar . Tomaten-Zucchinisauce
éd = Blattsalat vegetarisch Feinschmeckersalat gem. Salat gem. Salat
= . Kartoffel- Gurkensalat N Blattsalat
a Birnenkompott gem. Salat Biskuitroulade gekocht Geback Pfirsichioghurt Kuchen
K Schokopudding Apfelmus Obst nach Saison 109
Q
2 o Rosti Topfenauflauf Schwammerlgulasch Nudelsalat Paradeiser- Griechischer Salat Essigknddel
X g , Paprikarahmkraut Maprillenrbster Serviettenknddel Brot Krautgulasch Geback Brot
& < Blattsalat gem. Salat Tee kalte Joghurtsauce Tee Tee
" Spargelcremesuppe Schdberlsuppe
B Kartoffelsuppe Sternchensuppe Gemusecremesuppe Gebr. Fischfilet Buchstabensuppe Schweinsbraten
=) o . Kalbsragout Geschnetzeltes Frittatensuppe s . Spaghetti N
<« | & Schinkennudeln N Gemdusereis . Semmelknodel
S | E N Polenta Kartoffelplree Apfelstrudel . Tomaten-Zucchinisauce
= Roter Ruben-Salat - Zitrone Natursauce
e [ = . gem. Salat Blattsalat Vanillesauce Blattsalat -
= Bimenkompott Schokopuddin Biskuitroulade gem. Salat Pfirsichjoghurt Karottengemuse
Q P 9 Obst nach Saison 100 Kuchen
-
Q . . .
-2 o Salzburger Tonfenauflauf Hittenkase Rinderschinken Tomaten + Mozarella Streichwurst Krautertopfen
:’] g Gemisesuppentopf X felmus Semmel Brot Brot Gebéck Brot
< Gebéack P Tee Tee Tee Tee Tee
Lauchsuppe Selleriecremesuppe Spargelcremesuppe Bérlauchsuppe Kerbelcremesuppe
pp Ungarische Kohlsuppe Kartoffelauflauf parg : upp Ppe Schweinsbraten
Kartoffelsuppe Kalbsragout N . - Gebr. Fischfilet Vollkornspaghetti N
B o ) Gemiiselaibchen Dillsauce N P - Semmelknddel
2 a |Ebly-Kichererbsenpfanne Polenta : . . Gemiusereis, Zitrone | Tomaten-Zucchinisauce
@ =] ) . , Ajvar Broccoligemise ) o Natursauce
= Roter Ruben-Salat Zucchinigemdse natur - Karotten-Erbsengemiuse Reibkase -
s |2 . Blattsalat Feinschmeckersalat Karottengemise
Y Birnenkompott gem. Salat _ gem. Salat Blattsalat
kN Schokopuddin Pfirsichcreme gekocht Obst nach Saison Frichtejoghurt gem. Salat
(XY P 9 Apfelmus 190 Kuchen Diabetes
g o Kartoffeln Sallétzgl;tur Zislenm. Schwammerlgulasch Schinkenmus Salgggztur ﬁ‘zlnm. Griechischer Salat Krautertopfen
) Paprikarahmkraut Serviettenknddel Vollkornbrot Vollkornbrot Vollkornbrot
o Vollkornbrot Vollkornbrot
< Blattsalat Tee gem. Salat Tee Tee Tee Tee

Oberndorfer Catering Betriebs-GmbH.

Unsere Diaetologinnen informieren Sie Uiber allergene Zutaten in den einzelnen Speisen.

Wenden Sie sich dafir bitte an das Stationspersonal!!




