Zimmer Nr.: Speiseplan AGR am KH Oberndorf Portion:
Anderung von Speisen vorbehalten!!!
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Oberndorfer Catering Betriebs-GmbH.

Unsere Diaetologinnen informieren Sie Uiber allergene Zutaten in den einzelnen Speisen.

Wenden Sie sich dafir bitte an das Stationspersonal!!




